Condado de Tillamook

Revision del Menu y Procedimiento de una Unidad Movil

Las unidades moviles de alimentos deben cumplir con los requisitos aplicables en las Reglas de Sanidad de Alimentos,
OAR 333-150-0000 y 333-162-0020. Los numeros de seccion que se enumeran a continuacion se refieren a 333-150-
0000 a menos que se especifique lo contrario. Estas reglas se pueden obtener en http./ /www.tillamookchc.org/eh

Por favor, conteste las preguntas de esta hoja, que aplican a su unidad movil de alimentos. Sea 1o mas
especifico posible y adjunte paginas adicionales si es necesario.

1. ;Donde se comprara la comida (3-201)?

2. Describa como y donde se van a cocinar y preparar los alimentos. ;Se prepararan con anticipacion
algunos de los alimentos (Capitulo 3)? Si es asi, por favor describa.

3. Describa como los alimentos que requieren refrigeracion se van a enfriar rapidamente en la unidad
(3-501.14 & 3-501.15). ;Qué sera de las sobras de comida?

4. ;Coémo se almacenara la comida fria y caliente en la unidad? (3-501.16)

5. (Cual es la fuente de agua potable para uso en la unidad? Describa cbmo se transportara el agua a
la unidad y cdémo esta construido el sistema de agua. ;Cual es el tamafio del tanque de
almacenamiento de agua dulce (Capitulos 5-1, 5-2, 5-3)?

6. Describa como las aguas residuales seran transportadas desde la unidad hasta el lugar aprobado de
eliminacién de aguas residuales. ;Cudl es el tamafio del tanque de almacenamiento de aguas
residuales (Capitulo 5-4)? (El volumen del tanque de residuos debe ser de 10 a 15 por ciento mayor
que el volumen del tanque de almacenamiento de agua potable.)
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7. (Cual es la fuente de energia para la unidad mévil de alimentos? Describa como los alimentos
seran transportados desde y hacia la unidad y la forma en que las temperaturas de retencion
caliente y/o frio se mantendran durante el tradnsito (3-501.16).

8. (Queé tipo de sistema de lavado de manos se utilizara en la unidad (5-203.11 & 6-301)? (Un minimo
de cinco galones se debe proporcionar para el lavado de manos.)

9. Describa como se lavaran los platos y utensilios. Si los platos y utensilios se lavan en la unidad, un
minimo de 30 galones de agua se debe proporcionar para este proposito (Capitulo 4).

10. Describa como se almacenara la basura y donde se desechara. ;Qué métodos de control de insectos
y roedores se utilizaran en su unidad (mosquiteros, botes de basura con tapas de cierre hermético)

(6-202.15, 6-501.111 & 6-501.112)?

11. ;Dénde se encuentra su instalacion de banos? (6-302, 6-402.11(E) & OAR 333-162-0020(4))

12. ;Dénde y como se limpiard la unidad? Si usted planea trapear la unidad, jdonde va a desechar el
agua del trapeador? (5-203.13(B) & OAR 333-162-0930)

INFORMACION ADICIONAL IMPORTANTE PARA LAS UNIDADES MOVILES DE
ALIMENTOS

v Una unidad mévil puede conectarse al agua y alcantarillado, si esta disponible en el lugar de
operacion; sin embargo, los tanques deben permanecer en la unidad en todo momento.

v Aunque este documento contiene informacion detallada sobre las reglas para la construccion y
operacion de unidades moéviles de alimentos, no contiene todos los requisitos para su unidad. Por
favor refiérase a las Reglas de Sanidad de Alimentos en http:/ /www.tillamookchc.org/eh

v" La unidad mévil con todo su equipo, mesas, etc. deben ser incluidos. No se permiten mesas
adicionales o equipos.
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	Where will food be purchased: 
	How and where foods will be cooked and prepared: 
	Rapid cooling / leftovers: 
	Hot / cold storage: 
	Drinking water: 
	Wastewater: 
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	Handwashing: 
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	Garbage: 
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	Cleaning: 


